Vorspelsen und Salate

Buwnter Salatteller 6,50 €
frische knackioe Marktsalate

Pfilzer salatschitssel 12,50 €
Feldsalat mit gebratenem Schinkenspeck,
Knoblauch, gelkochtem EL und Croutons
(nur satsonbedingt evhiltlich)

Bruschetta F,00 €

gerbstetes itallenisches welbbrot
LT marinterten Tomaten

Carpaccio 18,00 €
vom deutschen Jungbullenfilet

mit sauce Vinalgrette uno Pfiilzer Schlotten

carpaccilo von Lachs und Seeteufel 18,00 €
mit Limone und vosa Pfeffer

Feinschmeckersalat 21,50 €

Gebratene Rinderfiletschelben an verschiedenen
Blattsalaten , mit Himbeerdressing mariniert




Suppen ung Rleine Gerichte

Rinderkraftorithe
it Griehbnocken wnd felnem Gemiise

Pfiilzer Leberkndoelsuppe

Hausgemachte Zwiebelsuppe
nach Pilzer Art

» TAQESSUPPEL
nach Empfehlung

Florentiner Fladen
VALt Sp'u/uat und Schafskiise

Pfilzer HanolkfAs ,mit Mustir*
dozu Butter und Bauvernbrot

7,00 €

F,20 €

©,20 €

13,50 €

9,50 €




Hausgemachte Nudelgerichte und Pizza

Spinatnudeln Milanese
mit Rahm, frischen Cha mplognons und Blattspinat,

ioerbacken it gehobeltem Kiise
15,50 €

Lasagne Bolognese
nit Bechamelsobe
und Flelschragout
16,50 €

Pizza Roma
mit Tomaten, Kise, Oliven, Pepperont
frischen Chawplgnons, sSalami und Schinken
(0cz0em)
15,50 €

Zum Weln.:

Rinusprig gebackenes Pizzabrot
mit weediterranen Kyriutern,
Meersalz uno Oliven
L50 €




Pfilzer Spezialitiiten

Leberkndolel
Lt Welnkraut und Bauernbrot

Ein Paar Bratwitrste
Lt Welnkeraut wnd Bauernbrot

original Pfilzer Saumagen
Lt Welnkraut und Bauernbrot

Pftilzer Platte
Leberlonddel, Bratwurst, Saumagen
Lt Welnkraut und Bauernbrot

Rumpsteak ,St, Martin“
mit geschmorten und gerpsteten Zwiebeln
dazu Bauernbrot

Rumpstear ,Alt Fretnshebm
mit gebratenenm Rauchsehinken, Ristzwiebeln
wnd Krliuteroutter, dazu Bauvernbrot

Beilagen

Salatteller 6,50 € Rostl
Povanies Frites 4,50 € Bratkartoffeln
Spiitzle 5,00 €

13,50 €

14,00 €

15,50 €

18,50 €

24,80 €

25,20 €

4,50 €
5,00 €




Uunsere Klassiker

Schwetnefilebmedatllons 22,00 €
in Plefferrahmsobe
mit handgeschabten Spiitzle

Feiner Lendentopf 24,50 €
mit frischen Champlignons,gebratenem
Rauchschinken, Zwitbeln und Spiitzle

Ochsenspieb 21,50 €
aus dem Fllet geschnitten,
mlt Knoblauchbutter, Schinkenzucehind,
Grilltomate und Kartoffelristl




Uunsere Klassiikeer

Gebackene calamart 28,90 €
mit hausgemachter Knobla uchmagowmmse,
Salatteller und Weibbrot

Gebratenes Zanderfilet 26,50 €
mlt Sauce Alolt, Sp’mat@ ratin
undl Petersilienkartoffeln

Schweinelendchen ,Wiener Art” 23,50 €
mit Pomimes frites

Elnen Grobreil wnserer Geriehite servieren wiv thinen
gerne auch als Rletnere ,Sentorenportion
Prelsabzug 3,00 €

Fiir Betlageninderung
auf Bratkartoffeln, Spiitzle oder Salat
VAULSSEIN WLK BLNEN /\uﬁsrels Vo 2,00 € berechnen




Desserts

HAausspezialitit
Apfelflammbkmchen
mit Mandeln und Rosinen,
Puderzucker uno Zinmt

10,50 €
Schokolanleneis mit Amarenakirschen 9,00¢€
uno Sahwe
vanilleels mit hethen Hinmbeeren 9,50 €
uno Sahwe
Ztronensorbet 2,00 €

mit Rieslingsekt und Wodka verfelnert

Herrendessert F,80 €
Schokoelstriffel mit frisch gebrithtem
Espresso tbergossen

Genlsehtes Els milt Sahne 6,20 €




